[image: image3.wmf][image: image4.jpg]


Ecogaliza

Alimentación y Carnicería Ecológica

         Praza de abastos,      nave 7, loc. 222-223-224  Tel: 654 609 611

Santiago de Compostela 15704
www.ecogaliza.com       ecogaliza@yahoo.es
Para compras por Internet y entregas a domicilio dirigirse a:
www.mercadodeabastosdesantiago.com  Telf. y  Fax 981 583 438


	

	En la Finca El Bardalejo en Robledillo (Avila), al pie de la sierra
de Gredos, hemos cercado unas 8 hectáreas, antes terrenos
“perdidos” durante muchos años, y hemos construido entre
las rocas los corrales, un almacén para el cereal, el forraje y
las leguminosas, mas las oficinas e instalaciones para el 
personal laboral. 

[image: image1.jpg]



Se trata de una crianza en régimen semi-intensivo, con un grado de libertad y bienestar del cerdo, que se había
olvidado ya para la crianza del cerdo de raza blanca, una dieta equilibrada y variada, adaptada a la temporada y
a la edad, sin aditivos antinaturales y compuesta solo y exclusivamente por productos procedentes de agricultura 
ecológica (cebada, trigo, maíz, soja, castañas, forraje, etc...).


	CARNE DE CERDO ECOLÓGICA:  Solomillos,   Chuletas de Lomo,   Costillas
Panceta,  Cintas de Lomo,  Filetes de Jamón

	Hemos optado por un proceso de crianza lento, que tardan al menos un 50% mas en engordar que los cerdos de explotación intensivos convencionales. 
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Por supuesto que nos preocupa mucho también el tema de las 
pestes y enfermedades infecciosas y contagiosas, y cumplimos a
rajatabla las normas de higiene. 

¡Si visitas nuestra finca te obligaremos a dejar tu vehículo fuera del recinto, a pisar un foso desinfectante, y a 
ponerte ropa y calzado de un sólo uso para entrar en las naves y los patios!
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PORCO CELTA, es una raza porcina autóctona gallega de gran tamaño adaptada perfectamente a los bosques autóctonos gallegos, donde se encuentra la base de su alimentación (bellotas, castañas….).

Esta alimentación natural, unida a su cría en libertad, hacen que la carne de PORCO CELTA sea de máxima calidad, apreciada por los paladares más exigentes.
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PRODUCTO FRESCO

CHULETA. Ideal para freir o hacer a la parrilla.
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LOMO. Se puede preparar en medallones o se puede asar, rellenar o estofar.

PRESA. Carne muy jugosa para hacer tanto a la parrilla como a la plancha o al horno.

SECRETO. Pieza ideal para hacer a la parrilla o a la plancha.
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SOLOMILLO. Pieza exquisita y muy jugosa, que se come normalmente en escalopes y que admite todo tipo de salsas.
 CHORIZO DE PRIMERA (Barbacoa)

        “          SARTA  (Picante)

Ingredientes: Magro de cerdo 70 %, Grasa de cerdo 30%, Ajo,                       Pimentón y Orégano de Producción Ecológica y Sal Marina..
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   LOMO EMBUCHADO
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                                  Ingredientes: Lomo de cerdo, Pimentón, Ajo, Orégano de  producción Ecológica y Sal marina.
SALCHICHÓN


Ingredientes: Magro de cerdo 70%, Grasa de cerdo 30%


Pimienta molida y en grano de Producción Ecológica


y Sal Marina.

JAMON CRUDO
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Ingredientes :Jamón de Cerdo y Sal Marina.


BACON






